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K30 TWIN Espresso Grinder

,Grind-on-Demand”
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MAHLKONIC

The professional art of grinding
since 1924




K30 TWIN Espresso Grinder

Karbaorl6:
» Adgonként frissen 6rol
* Nincs aromavesztés illetve kavéveszteség

Adagolas:

« Elektronikusan szabalyzott id6zit6

« Valtoztathatd programozas

» Simpla vagy dupla el6valasztasi lehet6ség

» Egy adag espressohoz szukséges kave orlési ideje
kevesebb mint 2 masodperc

« 7 gramm esetén

» Adagszamlalo

Miikodés:

» Az orlési folyamat automatikusan indul a kar beillesztésekor
« Erintésmentes miikédés

» Parhuzamosan mikddtethetd 6rlék

» Pontos micro orlésfinomsag beallitas

« Elektronikus adagszamlalo

» HGtéventilator mindkét orlén

« Otnyelvii software

* Hangjelzés és mentés

» PIN-koddal védett software a beadllitashoz és szervizhez

Design:

* Modularis felépités

* Megvilagitott kijelz6

» Killébnb6z6 szinekben és egyedi feliratozassal is rendelhetd
» 30%-al kevesebb helyet foglal mint két konvencionalis 6rlé
» Egyszerd tisztitas

» Kulén szemeskavétartaly, mindegyik 750 g kapacitassal

« Statikus tamper

Typ: K30 TWIN

TECHNIKAI ADATOK

Grind-on-Demand:
- freshly ground portion grinding
+ no loss of aroma or coffee

Portioning:

- electronically controlled (timer)

- variable programming

- single and double shot preselection

- grinding time approx. 2 seconds for a single espresso
of 7 gram

- shot counter

Operation:

- grinder starts automatically when inserting the port-a-filter
+ hands-free operation

- parallel operation of both grinders

- precise micro grind adjustment

- electronic shot counters

- fan for each grinder

- software menu in five languages

- alarm signalling and saving

« PIN-protected software for settings and service

Design:

« modular build-up

« illuminated operating display

- different colours and branding on request

- space-saving approx. 30 % compared to two conventional
grinders

- easy cleaning

- separate hoppers of 750 g each

- static tamper

TECHNICAL DATA

Orlési kapacitas

Szemeskavé tartaly kapacitas

Méretek (szél. x mag. x mély.)
Csomagolasi méretek (szél. x mag. x mély.)
Fesziiltség / frekvencia

Aramfelvétel
Teljesitmény
Fordulat / perc

Daralokések atmérdje
Nettd suly

Szallitasi suly
Miné&sitések

2 xkb.3,6-4,8gls
2x7509g

37 x 56 x 30 cm

43 x 43 x 50 cm
200-230 V / 50/60 Hz
240 V /50 Hz
100-115 V / 50/60 Hz
48-95A

960 - 1668 W

1420 rpm @ 50 Hz
1640 rpm @ 60 Hz

2 x 65 mm

26 kg

29 kg

UL, NSF, CSA

2 X approx. 3.6 - 4.8 g/sec
2x 1.8 Ilbs

14.6 x 22 x 11.8 inch

17 X 17 X 19.7 inch
200-230V / 50/60 Cy
240V /50 Cy

100-115 V / 50/60 Cy
4.8-95A

960 - 1668 W

1420 rpm @ 50 Cy
1640 rpm @ 60 Cy

2 X 2.56 inch

57.3 Ibs

64 lbs

UL, NSF, CSA

Grinding capacity

Hopper capacity

Dimensions (w x h x d)
Dimensions of packing (w x h x d)
Voltage / frequency

Current consumption
Power consumption
Rotations / minute

Grinding disc diameter
Net weight

Shipping weight
Listings
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